
CULINAIRE | GUIDE TECHNIQUE DES NOUVEAUTES

Couteaux de cuisine avec lames damas 161 couches,
manche micarta noir.
Kitchen knives with 161 layers damask blades, black micarta handle.

Année de lancement : 2021
Launching year

Prix de vente conseillé : 169,90€
Recommended retail price

Dimensions Size :

Lames entre 80mm et 255mm.
Poids Weight :

Poids net des couteaux seuls : entre 93g et 255g.
Autres caractéristiques Other characteristics :

Intérieur du coffret en velours noir Interior of the box in black

velvet

Coloris : noir et rouge Colors : Black and red

Motifs : Damas 
 Patterns : Damascus

Matériaux : micarta, bois, acier inoxydable, Damas 
 Materials : micarta, wood, stainless steel, Damascus

Certification : fabrication Japonaise 
 Certification : Japanese manufacturing

Pays de fabrication : Japon Country of manufacture : Japan

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : cuisine japonaise, pour cuisiner, pour

découper

Recommended for : Japanese cuisine, For cooking, for cutting

Argumentaire de vente Sales Pitch :
 

Un incontournable de la cuisine japonaise, avec une lame à

haute teneur en carbone et coeur de lame en acier Takefu

SG2. Excellente résistance à l'usure, tranchant extrême

(63HRC). Gravés mains / Coffret noir gravé, intérieur

velours. Manche micarta "Lie de vin et noir", robuste et

durable.

A staple of Japanese cuisine, with a high carbon blade and Takefu SG2

steel blade core. Excellent wear resistance, extreme sharpness

(63HRC). Hand-engraved / Engraved black box, velvet interior. Strong

and durable micarta handle "Wine and black".

Points forts du produit Product highlights :
 

Tranchant extrême, manche robuste, acier inoxydable, lames

Damas haute résistance à l'usure.

Extreme sharpness, sturdy handle, stainless steel, Damascus blades

with high wear resistance.

Services associés : -

Associated services : -

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :
 

Utilisez un présentoir Yaxell pour mettre en valeur les

couteaux.

Use a Yaxell display to showcase the knives.

Merchandising : -

Packaging : coffret noir gravé Black engraved box

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : - Delivery time : -

Colisage : -

Franco : -

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : 1€

Réassort minimal Minimum restocking : 1
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SUPER GOU
Gamme complète - YAXELL®

 

Pour aller plus loin For further

Scannez ce code pour accéder à cette fiche produit
 en ligne et ses contenus complémentaires :

 PDF, Vidéo, Images produits…
 

Scan this to access online product sheet and its
 additional content: PDF, Video, image, etc.

CONTACT

Distributeur français : Agora-Tec - ZA le pont - 42670
Belmont de la Loire - France

 contact@agora-tec.fr - www.agora-tec.fr - +33(0)4 77 63 73
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