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Moule en acier revêtu possédant un insert inox pour garnir
les cakes.
Coated steel mold with stainless steel insert to garnish cakes.

Année de lancement : 2020
Launching year

Prix de vente conseillé : 19,90€
Recommended retail price

Dimensions Size :

25 x 11 x 7 cm hors tout 28 cm.
Poids Weight :

Poids net : 0,365g 
Poids emballé : 0,385g
Autres caractéristiques Other characteristics :

Insert en inox. Stainless steel insert.

Coloris : Gris anthracite Colors : Charcoal grey

Motifs : Uni. Patterns : Plain

Matériaux : Acier revêtu Whitford Xylan Materials : Coated

steel Whitford Xylan

Certification : Made in Europe. Certification : Made in Europe.

Pays de fabrication : Bulgarie Country of manufacture : Bulgaria

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : Proposer de nouvelles saveurs,
Cuisine fait maison originale

Recommended for : Suggest new flavors, Original homemade cuisine
Argumentaire de vente Sales Pitch :

Original tout en étant simple d'utilisation, le moule cake à
garnir permet de réaliser des recettes innovantes avec un effet
& un goût garantis ! Pour des recettes sucrées ou salées.

Original while being easy to use, the cake mold for garnishing allows for

innovative recipes.
Points forts du produit Product highlights :

Résistant grâce à son revêtement adhésif Whitford Xylan, il
est facile d'utilisation et d'entretien.
Fabriqué en Europe.

Resistant thanks to its Whitford Xylan adhesive coating, it is easy to use

and maintain. Made in Europe.
Services associés : Garantie 2 ans.

Associated services : 2 years warranty.

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :

Présenter le produit dans son emballage qui est très explicite.

Present the product in its packaging which is very explicit.
Merchandising : Livré avec une recette de moelleux

chocolat/vanille. Comes with a recipe for cake chocolate / vanilla.

Packaging : Fourreau carton. Cardboard sheath.

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : 12 jours ouvrés Delivery time : 12 working

days

Colisage : 6 pièces 6 pieces

Franco : 450€ HT

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : 250€ HT

Réassort minimal Minimum restocking : 250€ HT
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Pour aller plus loin For further

Scannez ce code pour accéder à cette fiche produit
en ligne et ses contenus complémentaires :
PDF, Vidéo, Images produits…

Scan this to access online product sheet and its

additional content: PDF, Video, image, etc.

CONTACT

Patisse France - 1 chemin de derrière le Parc 78580 Maule -
commercial@patissefrance.com


