
Lieux de fabrication :

Espalion, AVEYRON

Produit / concept
emblématique :

Couteau de Laguiole |
Couteaux d'Art

2 questions à Laguiole en Aubrac

Qu’est-ce qui caractérise les collections/les produits de la marque ?

Nos collections de couteaux sont composées de pièces d’artisanat emblématiques et incontournables, caractérisées
avant tout par leur raffinement. Les couteaux Laguiole en Aubrac accompagnent notre quotidien tout en élégance,
appréciés pour leur beauté et leur design unique.

Qu’est ce qui distingue l’offre de la marque sur son segment ?

Afin de valoriser la célèbre abeille du Laguiole, nous proposons une large déclinaison de couteaux, coffrets et services
qui pourront s’ajuster aux préférences de chacun grâce à un joli nuancier de matières de la plus traditionnelle à la
plus étonnante en passant par les plus précieuses.

Trademark of authenticity

LAGUIOLE EN AUBRAC

COUTEAUX LAGUIOLE | ART DE LA TABLE | CUISINE - Créée en 1992

La coutellerie Laguiole en Aubrac perpétue un héritage culturel fort au-travers de
différentes collections de couteaux, fabriquées et travaillées à la main: un travail

méticuleux alliant technicité et exigence de qualité.

Laguiole en Aubrac cutlery upholds a rich cultural heritage through different knife collections, meticulously

made and crafted by hand, combining precision and a high standard of quality.

Environnement & Ecoresponsabilité chez Laguiole en Aubrac

En conjuguant savoir-faire traditionnel, excellence artisanale et créativité, Laguiole en
Aubrac se spécialise dans la fabrication de couteaux haut de gamme.

By combining traditional craftsmanship, artisanal excellence and creativity, Laguiole en Aubrac specializes

in the manufacture of high-end knives.

Produits & distributeurs :Contact :

LAGUIOLE EN AUBRAC
| 2, rue Eugene Salettes 12500 Espalion, France
| contact@laguiole-en-aubrac.fr
| +33(0) 5 65 44 78 55


