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Découvrez trois lames japonaises dans la collection
Nórdika, manche bois naturel FSC©.
Discover three Japanese blades in the Nórdika collection, FSC© natural

wood handle.

Année de lancement : 2023
Launching year

Prix de vente conseillé : 60,00€
Recommended retail price

Dimensions Size :

Couteau Usuba : lame de 175 mm. Couteau Deba : lame de
170 mm. Couteau Yanagiba: lame de 240 mm.

Poids Weight :

Couteau Usuba : 218gr. Couteau Deba : 206gr. Couteau
Yanagiba: 217gr.
Autres caractéristiques Other characteristics :

NC CN

Coloris : / Colors : /

Motifs : Uni
Patterns : Plain

Matériaux : Bois d'Ovangkol, Inox Nitrum, Rivet Laiton
Materials : Wood of

Certification : FSC
Certification : FSC

Pays de fabrication : Espagne Country of manufacture : Spain

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : Cuisine japonaise, Durabilité,

Performance, Qualité

Recommended for : Japanese cuisine, Sustainability, Performance,

Quality

Argumentaire de vente Sales Pitch :

Performance de coupe haut de gamme grâce au fil de lame

"silk-edge" développé par Arcos. Produit éco-responsable,

fabriqué en bois issu de forêt durablement gérées labellisé

FSC. Confort et agrément du manche en bois d'Ovangkol.

Lames japonaises robustes en acier premium Nitrum.

Premium cutting performance thanks to the "silk-edge" blade edge

developed by Arcos. Eco-responsible product, made of wood from

sustainably managed forests with the FSC© label. Comfort and pleasure

of the Ovangkol wooden handle. Sturdy Japanese blades made of

premium NITRUM© steel.

Points forts du produit Product highlights :

Look authentique avec rivets laiton + bois Ovangkol.

Performance de coupe. Confort du manche. Fabrication

espagnole.

Authentic look with Ovangkol wood brass rivets. Cutting performance.

Handle comfort. Spanish manufacturing.

Services associés : Garantie 10 ans.

Associated services : 10 year warranty.

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :

Présentation en vitrine sécurisée Arcos permettant une

visualisation totale du produit et une prise en main facilitée.

Presentation in an ARCOS secure showcase allowing total visualization

of the product and easy handling.

Merchandising : Vitrine Arcos Showcase ARCOS

Packaging : Carton recyclé et recyclable 100% Recycled

cardboard

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : 5 jours Delivery time : 5 days

Colisage : 1

Franco : NC

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : NC

Réassort minimal Minimum restocking : 1
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USUBA, DEBA ET YANAGIBA
Nórdika - ARCOS®

 

Pour aller plus loin For further

Scannez ce code pour accéder à cette fiche produit

en ligne et ses contenus complémentaires :
PDF, Vidéo, Images produits…

Scan this to access online product sheet and its

additional content: PDF, Video, image, etc.

CONTACT

Arcos France
4 rue Louis Rosier - 63000 Clermont-Ferrand

Tél. 0473697816 - arcos.france@arcos.com


