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Couteau de cuisine Santoku pour trancher, émincer, ciseler.
- Manche en Olivier
Santoku kitchen knife for slicing, mincing, chopping. - Olive wood handle

Année de lancement : 2021
Launching year

Prix de vente conseillé : 55,50€
Recommended retail price

Dimensions Size :

Longueur de lame : 13cm
Poids Weight :

-
Autres caractéristiques Other characteristics :

manche en bois wooden handle

Coloris : - Colors : -

Motifs : Uni 
 Patterns : plain

Matériaux : Lame en acier X50CrMoV15, manche olivier 
 Materials : X50CrMoV15 steel blade, olive wood handle

Certification : EPV 
 Certification : EPV

Pays de fabrication : France Country of manufacture : France

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : Cuisine au quotidien

Recommended for : Daily cooking

Argumentaire de vente Sales Pitch :
 

Introduire le produit comme un outil polyvalent, pour une

cuisine quotidienne, tout en offrant un très grand confort

d'utilisation et un tranchant professionnel.

Introduce the product as a versatile tool, for everyday cooking, while

offering great user comfort and a professional edge.

Points forts du produit Product highlights :
 

Lame très tranchante, prise en main confortable

Very sharp blade, comfortable grip

Services associés : Aiguisage

Associated services : Sharpening

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :
 

Présentez le sur le présentoir kraft prévu à cet effet,

contenant toutes les caractéristiques techniques du produit.

Present it on the kraft display provided for this purpose, containing all the

technical characteristics of the product.

Merchandising : PLV POS Packaging : Boîte kraft Kraft box

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : 10 jours Delivery time : 10 days

Colisage : .

Franco : 610€ HT

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : 400€ HT

Réassort minimal Minimum restocking : 50€ HT
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SANTOKU LE THIERS®
Cuisine quotidien - CLAUDE DOZORME®

 

Pour aller plus loin For further

Scannez ce code pour accéder à cette fiche produit
 en ligne et ses contenus complémentaires :

 PDF, Vidéo, Images produits…
 

Scan this to access online product sheet and its
 additional content: PDF, Video, image, etc.

CONTACT

Coutellerie Claude Dozorme
 Z.A Racine - Quartier Fontane - 63650 La Monnerie-le-

Montel - France
 Tél. +33 (0)4 73 51 41 06 - www.dozorme-claude.fr


