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Collection 100 % forgée - Manche hêtre naturel
100% forged collection - Natural beech handle

Année de lancement : 2020
Launching year

Prix de vente conseillé : 45,90€
Recommended retail price

Dimensions Size :

couteau office : 10 cm
gamme : lames jusqu'à 25 cm
Poids Weight :

couteau office : 0,104 kg
Autres caractéristiques Other characteristics :

NC NC

Coloris : hêtre naturel Colors : natural beech

Motifs : néant Patterns : None

Matériaux : acier inox 4116N Materials : 4116N stainless steel

Certification : bois PEFC Certification : PEFC wood

Pays de fabrication : France Country of manufacture : France

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : couper, hacher, trancher, émincer,
escaloper, tailler

Recommended for : cut, chop, slice, mince, carve
Argumentaire de vente Sales Pitch :

collection de couteaux de cuisine 100% forgés - 100%
français

collection of 100% forged kitchen knives - 100% French
Points forts du produit Product highlights :

acier inoxydable 100 % forgé renforcé à l'azote 4116 N+ 
Manche hêtre naturel - rivets inox traversants

100% forged stainless steel reinforced with 4116 N nitrogen - Natural

beech handle - Through stainless steel rivets
Services associés : garantie : illimitée

Associated services : Guarantee: unlimited

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :

sur vitrine aimantée

On magnetic display

Merchandising : PLV POS

Packaging : coffre individuel individual box

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : 10 jours ouvrés Delivery time : 10 working

days
Colisage : 6
Franco : nous consulter

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : 400€ HT

Réassort minimal Minimum restocking : NC
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CONTACT

ROUSSELON DUMAS SABATIER
63300 THIERS
Tél : +33 4 73 80 46 22 | commercial-france@rousselon.fr


