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Aiguiseur manuel pour lames occidentales et japonaises
Manual sharpener for Western and Japanese blades

Année de lancement : 2020
Launching year

Prix de vente conseillé : 19,90€
Recommended retail price

Dimensions Size :

Dimensions 14 x 9 x 8cm

Poids Weight :

Poids avec emballage : 175g
 Poids produit nu : 150g

Autres caractéristiques Other characteristics :

Seul aiguiseur manuel pour lames européennes et lames
japonaises Only manual sharpener for European blades and Japanese

blades

Coloris : noir avec base rouge Colors : Black with red base

Motifs : aucun motif 
 Patterns : No pattern

Matériaux : plastique et pierres en céramique 
 Materials : Plastic and ceramic stones

Certification : aucun label 
 Certification : No labels

Pays de fabrication : Chine Country of manufacture : China

CONSEILS DE VENTE SALES TIPS

Recommandé pour : aiguiseur manuel pour lames

occidentales et lames japonaises

Recommended for : Manual sharpener for western blades and

Japanese blades

Argumentaire de vente Sales Pitch :
 

Présentez le produit accompagné de stocks les uns sur les

autres et les uns derrière les autres (commercialisation

pyramidale). C'est un produit de vente de masse. Il est

l'accessoire idéal pour la vente additionnelle de chaque vente

de couteau européens et/ou couteaux d'entrée de gamme

japonais.

Present the product with inventory on top of each other and behind

each other (pyramid marketing). It is a mass sale product. It is the ideal

accessory for the additional sale of each sale of European knives and/or

Japanese entry-level knives.

Points forts du produit Product highlights :
 

Aiguiseur manuel "une seule fente". Pierres en céramique

placés sur ressorts pour angle de lame européen ou japonais.

Manual "single slot" sharpener. Ceramic stones placed on springs for

European or Japanese blade angle.

Services associés : Opération spéciale

Associated services : Special Operation

PRESENTATION EN MAGASIN STORE PRESENTATION

Conseil de présentation Presentation tips :
 

Accessoire idéal pour la vente additionnelle à une vente de

couteau européen et/ou couteau d'entrée de gamme japonais.

Ideal accessory for the additional sale to a sale of European knife and/or

Japanese entry-level knife.

Merchandising : Présentation pyramidale suggéré suggested

pyramid layout

Packaging : Boîte cartonné branding Taidea Cardboard box

branding Taidea

LOGISTIQUE LOGISTICS

Délai de livraison : 2/3 jours Delivery time : 2/3 days

Colisage : 12

Franco : 600€

Montant minimal d’achat Minimum purchase amount : 200€ HT

Réassort minimal Minimum restocking : 12

OFFRIR RETAILERS • #  2

AIGUISEUR MANUEL ONE-STEP
Accessoires Taidea - KASUMI®

 

Pour aller plus loin For further

Scannez ce code pour accéder à cette fiche produit
 

en ligne et ses contenus complémentaires :
 PDF, Vidéo, Images produits…

 
Scan this to access online product sheet and its

 additional content: PDF, Video, image, etc.

CONTACT

Chroma France
 Z.I Rue Rohan - 67790 Steinbourg, France

 
Tél. : +33 3 88 71 31 47 - meilleur@couteau.info


