
Calido -
Le nouveau 
nom de 
la qualité !
Découvrez notre collection en fonte 

de qualité pour un plaisir culinaire 

partagé et durable.

Scannez pour 
en savoir plus 

sur Calido.



Du plaisir en 
famille ou 
entre amis...

La collection en fonte Calido a tout pour plaire. 

Tel un professionnel de la cuisine qui élabore 

des mets gastronomiques ou pour une cuisine 

simple et gourmande afin de faire plaisir à tous 

les proches, les ustensiles Calido permettent 

de réaliser facilement des plats pour toutes les 

circonstances et toutes les occasions.

En effet, la fonte répartit la chaleur de maniè-

re optimale, retient parfaitement l‘humidité et 

restitue les goûts les plus subtils des prépara-

tions sur toutes les sources de chaleur. Cuisi-

ner avec Calido garantit des expériences gus-

tatives intenses pour l‘entière satisfaction des 

amis et de toute la famille. 

Avec Calido, le plaisir continue également sur 

chaque table et fait rimer ainsi présentation 

parfaite et plat réussi.

Cette collection offre également toute la qua-

lité et le meilleur choix pour faire ses premiers 

pas dans le monde de la fonte et pour une 

cuisine riche en saveurs.

Bienvenue dans le monde de Calido !



Tout simplement ! Qu‘il s‘agisse de délicieux plats mijotés, un pain fraî-

chement cuit dans une cocotte au four, un poulet croustillant aux her-

bes que l‘on partage entre amis, un wok aux  saveurs d‘Asie ou encore un 

plat de légumes juste grillés,... les ustensiles en fonte Calido offrent une 

infinité de possibilités raffinées pour réussir chaque plat.

De la saveur    
au délice !

Faire facilement 
son pain !
La cuisson du pain se fait mer-

veilleusement bien dans une 

cocotte en fonte Calido. Pour 

une quantité de pâte avec 400g 

de farine, la cocotte de 2,5l 

sera parfaite. Avant la cuisson, 

graissez la cocotte et rien 

n‘adhère, c‘est facile !

Idée : pour réaliser son pain 

frais du week-end dès le matin, 

il suffit de préparer la pâte la 

veille et de la laisser lever pen-

dant la nuit. Dès le lendemain 

matin, faites cuire votre pain et 

savourez !

Un pain moelleux 
et délicieux.
Grâce à la cuisson avec le cou-

vercle, l‘humidité reste dans la 

cocotte et le pain reste moel-

leux bien plus longtemps.

Conseil : Vous pourrez congeler 

des tranches de votre pain et 

les mettre directement dans le 

toaster pour un délicieux ré-

sultat.

Cocotte ronde   
21 cm Ø 2,5 L 12605  11940  12470

24 cm Ø 3,8 L 12606  11941  12471

26 cm Ø 4,6 L 12607  11948  12472

Calido gris clair /rouge: Revêtement 
intérieur émaillé clair et surface lisse
pour faciliter la cuisson et le nettoyage.

Calido noir: Revêtement intérieur et extérieur 
émaillé surface brut pour un développement 
complet des arômes de cuisson.

Bouton du couvercle en acier 
inoxydable massif et 
adapté à la cuisson au four.

Les grandes poignées 
incurvées garantissent une 
manipulation confortable.

Fond de cuisson tous feux,
compatible avec l’induction pour une 
répartition optimale de la chaleur.

Le couvercle préserve les arômes 
et les plats restent savoureux.

Years 
Guarantee

10

0-300°

Calido existe en 3 couleurs.



Cocotte ovale  
33 x 26 cm  6,0 L 12608  11942  12473

36 x 29 cm  9,3 L 12609  11943  12474

L’accord 
de l’esthétique 
et du goût.

Cocotte ronde  
28 cm Ø 3,2 L 12611  11938  12468

Planche á griller  
35 x 25 cm   12612  11939  12469

Wok 
36 cm Ø 4,0 L 12610  11947  12475

Les ustensiles en fonte sont des joyaux 

dans la cuisine et sur la table mais sont 

aussi d‘excellents accumulateurs de 

chaleur. Ils permettent aussi de mainte-

nir les plats au chaud. Plaisir, réussite 

des plats et économies garanties !

Le wok et la planche à griller exis-

tent dans toutes les variantes de 

couleur de la collection Calido 

avec un intérieur en fonte brute.

Les avantages
- Des arômes de cuisson accentués

- Meilleure anti-adhérence et

 moins de matières grasses 

 nécessaires

- Diffusion de la chaleur 

 plus rapide

- Parfait pour rôtir à feu vif

Scannez ici pour 
en savoir plus sur Calido.
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