2 couverts et demi en 1

Une cuillere, une fourchette et plusieurs fonctions
séparatives remplacant souvent le couteau en un
seul couvert : tel est le concept de cet outil original.
Le bord offilé de Georgette® est suffisamment fin pour
francher la plupart des aliments.

Savourer en une méme bouchée les aliments solides
avec leur sauce et leur accompagnement, apprécier
I'association d'arbmes et de textures, c'est ce que
permet Georgette®. Un plaisir pour le palais !
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Les créateurs

-

La genese

Le créateur, Jean-Louis Orengo, a eu l'idée originale
du couvert Georgettee lors d'une expédition dans le
grand Nord Canadien afin d'alléger les traineaux.

Le design

Passionné d'ichnologie, science qui étudie les
empreintes et les traces laissées par les étres vivants,
Jean-Louis Orengo s'inspire des empreintes de pattes
pour créer le design de la Georgettee.

La philosophie de Jean-Louis et Catherine

<< Nous avons décidé de développer ce couvert en
adéquation directe avec notre projet de vie. Une
partie des bénéfices des ventes nous permet de
financer une école d’ichnologie appliquée et un
conservatoire international des traces. >>

Découvrez leur parc d théme « Au pays des fraces »
dans les Pyrénées Ariégeoises.



Gastronomie

Gout et sensation

e Provoque une émotion . b
gustative inoublicble. 7 &\

« Sublime le travail et la 4; z%

créativité des chefs. ezl ?
Crédit phofo Thuries Magazine

Originalité
\ e Design élégant différenciant.
« Praficité et ergonomie.

« Une touche insolite mémorable.

\

Crédit photo Realis agence photo

Une alliée de chaque instant

¢ De |I'amuse-bouche au dessert.

e |déale pour huitres, risofto, ravioles, bowls, ramen, couscous,
paélla, bouillabaisse, nages, pdatisseries.

e En cuisine pour piquer et goUter.

Photos ©Raphaél Kann

Plébiscitée par les grandes tables
t ( Adoptée par les chefs étoilés et
‘ ‘ les Meilleurs Ouvriers de France.

« Georgette est devenue la

/ compagne indispensable de
notre spécialité « I'ceuf pourri »

a la truffe. » Gilles Goujon

2 formes ergonomiques 8 finitions :
Version droitiers ‘ ( Inox 18/10 brillant
Version gauchers ( ‘ Inox 18/10 brossé

_ Titane noir, cuivre,
"‘ or, arc-en-ciel
{ Argent 33u et 20p

2 tailles :
Standing 19 cm
Demoiselle 16 cm

Fabriquées

Epaisseur 3 mm
au Portugal

Affilage et polissage manuels Photos © Marc Mesplié

Georgette®




Couvert vegétal

Le couvert unique idéal

e Couvert tout en un : fourchette, cuillere,
petite cuillere, coté affilé.

e Pratique pour les buffets debout ou I'on
manque souvent de mains.

e |déal pour les apéritifs, verrines, pique-
niques, repas extérieurs, dégustation de
caviar.

e Contact buccal
agréable (pasréche
comme le bois)

e Lavable et réutilisable
tant qu'elle n’est pas
cassée

e Résiste & la chaleur

e Biodégradable en
compost industriel.

100% végétale

e Mélange de farines céréalieres et de fibres végétales.
e Garantie sans OGM, sans phtalates, sans bisphénol A.

Georgettes Végétale

Ambidexire 3 coloris :
Noir
2 tailles : Créme
Demoiselle 16 cm Blanc incrustation fibres
Mini 10,5 cm

Fabriquées en France

le couvert INNOVANT




Couvert nomade

Economies et développement durable

e Un couvert unique remplacant
fourchette, cuillere, petite cuillere
et parfois le couteau.

e Economie sur le lavage (eau,
produits lessiviels, énergie).

e Gains en manutention et stockage.

e Réduction desressources
nécessaires d la production et au
fransport.

Allégez vos sacs a dos

o Ne vous encombrez plus de
plusieurs couverts.

e Couvert tout en un.

¢ Solide et peu encombrant.

¢ Unseul couvert a laver.

e Pique-nique.

e Chasse, péche.

e Randonnée.

e Camping.

o Nautisme, kayaking.
e Bureau, chantiers.

Georgettes Unik | m Modele Aventure
Inox 18/8 brillant 17§ /) L Inox 18/8 brillant
Inox 18/8 brossé \ |7 Inox 18/8 brossé
Ambidexire I | Ambidexire
Poids : 53 g ) | Poids: 359
Dimension : 19 cm | Dimension : 16 cm

Epaisseur : 1,8 mm ) f ' . Epaisseur : 1,8 mm




Couvert ergonomique
Solution d’autonomie

Georgettes, couvert gastronomique, au design élégant
et ergonomique, procure plaisir et fierté.

r Pour une seule main
y E - Handicap temporaire ou permanent,
y / & hémiplégie : Georgettee permet de
e ‘i - séparer les aliments, de piquer et de
@‘ recueillir la nourriture dans la cuillere.

Tremblements des mains

Le tremblement des mains est ?xg
invalidant pour la prise de repas.
Georgettee sécurise les gestes
sans couteau ni croisement de
couverts et permet de bien contenir la nourriture lors de
son trajet jusqu’d la bouche.

Alzheimer et AVC

Couvert unique, Georgettee évite
la confusion enfre les couverts et
ne perturbe pas.

Alternative au « manger-main ».
Idéale pour les textures moulinées.
Réduit le risque de fausse route.

Malvoyants

Réunissant cuillere, fourchette et un
bord affilé aux fonctions séparatives,
Georgettee représente une solution
pour des repas sans couteau et sans
danger pour les malvoyants.

Distribution

www.io2.cloud

io2Avotreservice@gmail.com

Anne-Laure Nabat Flecher Didier Flecher
+33 621405822 +33629696263
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